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Nombre El sentido del gusto y del olfato
Propésito: Hoy aprenderan a identificar sobre el sentido del gusto y el olfato.
Area: Cienciay Grado: | 4to Fecha:

Tecnologia

Planteamiento del problema

Los coronavirus son una familia de
virus que causan enfermedades
respiratorias

Uno de los sintomas de esta enfermedad

fue que muchos pacientes se quejaban que

habian perdido el gusto y no percibian olores.

éPor qué al perder el gusto no sentimos los

olores?

Hipotesis ante esta pregunta ¢Por qué al perder el gusto no sentimos los olores?

cada estudiante responde segun lo que sabe.

Experimentamos ¢ Alguna vez has estado agripado? ¢ podias respirar

bien? ¢ Sentias los olores y sabores? ¢ por qué?

Buscamos informacién

Sin olor no hay sabor

Lo que ¢l ser humano entiende por sabor de un alimento no es una percepeion

que se caple solo con el sentido del gusto, sino que se trata, en realidad, de una

combinacion del gusto del alimentoy de su aroma,

El sentido del olfato es independiente del gusto, pero el del gusto depende en

gran medida del olfato. Esto es asl porque, durante la ingestion y la

masticacion, el olor del alimento llega hasta !as_fbsas nasales.

De esta forma, la percepeion gustativa se hace inseparable de la captacion de

ciertos aromas asociados a los alimentos.

Esta es la razén por [a que, en situaciones en las que el olfato no funciona

corvectamente (por ejemplo, durante un catarro nasal), no podemos captar

bien el sabor de los alimentos. Obtenemos una sensacién solo gustativa, que es

muy distinta.

Sistemas olfativo y gustativo

Centro cercbral
del gusto y el olfato

Receptores del olfato

Receptores del gusto

Senlrdilull




Nos permite
captar las
sustancias
que hay

en el aire.

LA PITUITARIA
@ —

Es el érgano o Esta cubierta de
del olfato células receptoras.

—

COM®

e Se encuentra
en la parte superior

de las fosas nasales.

aire [ orificios nasales [ pituitaria > células

FUNGCIONA re

ceptoras [ sefiales 5 nervios olfatorios

EL OLEATO > cerebro > se produce sensacién de olor.
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/Papﬂas
gustativas
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Son los érganos
del gusto.
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v
Se encuencran en <

Detecta las
sustancias

que entran
en la boca.

(

La lengua

(princinalmente)

El paladar y
la faringe

Cémo
funcionan
las papilas
gustativas

(en menor cantidad)

sustancias ==>boca == papilas gustativas =>
sefales = nervio gustativo == cerebro =>

sensacion de sabor.
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Conclusion

Después de leer, analizar podemos responder

éPor qué al perder el gusto no sentimos los olores?

Ahora comparamos nuestras hipétesis con la respuesta dada.

Luego socializo los resultados



alro
desagradables
temperatura
sabor
cerebro
nariz
pitultarta
lengua
nervio oltatorio
nesvio gustalive
olor

papias gustativas
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EL SENTIDO DEL OLEATO Y DELGUSTO.

1. El sentido del olfato:

mummmsmmﬂuu:llmMamu
nosotros. Asi conocemos los olores agradables y | ‘que provienen
de los objetos.

Elorgano delolfatoestadentrodela)  |ysellama) |
Cuando una sustancia llega a la pituitaria, esta envia la informacion sobre ella al

por el| |

El cerebro interpreta esa informacion comountipode, |,

Conelgustoconocemoselsabor,lal | etc. delascosas que bebemos,
chupamos o comemos.

Los Grganos del gusto son las eestinenta |
Cuando una sustancia, envia informaciéon sobre ella al
cerebro por el

El cerebro interpreta esa informacion comountipode| |,
3. Coloca los nombres en el dibujo:

PAPILAS GUSTATIVAS
PITUITARIA
NERVIO OLFATORIO
LENGUA
KARL
FOSAS NASALES
NERVIO GUSTATIVO




Tarea para casa

Escribe dos acciones para cuidar mi olfato y gusto.

Busca informacion: ¢ Cual es el 6rgano del gusto y del olfato?

Grafica la lengua los sabores que se percibe

CRITERIOS DE EVALUACION

Lo logré
39

Estoy
intentando

=3

Necesito
ayuda

—
.2 @»

Comparé la hipotesis
con la conclusion.

Socialicé los
resultados de la
relacion del gusto
con el olfato.







